
                                                            

               
              ENTRANTES 

Tabla de “paleta Ibérica” rica, rica (con pan tostado y tomate) ……..…………….…………….    19,45€  ½10,45€ 
Calamares rebozados y crujientes con mayonesa de lima………………………………………    13,10€  
Croquetas caseras de jamón ibérico con crema de salmorejo…………………………………     13,75€  
Croquetas caseras de queso de cabra con mermelada de tomate…………………………….    12,25€  
Callos a la madrileña, un poco pá ti y un poco pá mi………………………………………………    10,65€  
Dados de Bacalao rebozados con chutney de tomate y brotes tiernos………………..………..    13,95€  
Sepia troceada a la plancha con ensalada variada y alioli blanco………………………………    14,15€  
Huevos camperos sobre patatas fritas con jamón ó chistorra o setas………………………….    13,15€  
Ensaladilla a nuestra manera, pero de la huerta de aquí…………………………………………..    10,65€  
Oreja de cerdo a la plancha con su picante, si quieres……………………………………………    10,95€  
Patatas guisadas del día………………………………………………………………………………      9,45€  

                HUERTA DE MADRID 
Tomates con bonito del norte en aceite, cebolletas, aceite de oliva virgen y sal Maldón………      12,95€  

Ensalada variada con espárragos verdes, atún, tomate, huevo y pimientos del Piquillo……….   11,45€  

Ensalada de queso de cabra con bacon crujiente, nueces y crema balsámica…………………   12,45€  

Ensalada de pollo crujiente aliñada con miel, mostaza, crouton y virutas de queso……….…..   11,95€  

Lasaña de verduras asadas de la zona, queso de cabra suave y tomate casero………………   10,95€  

              CARNES 
Lomo de vaca a la parrilla con pimientos de Padrón y patatas panaderas………………………   23,45€  

Paletilla de lechal asada y laqueada con miel y limón de la zona y puré de patatas……………   23,95€  

Muslo de pularda a baja temperatura con puré cremoso de boniato y salsa balsámica……….   14,95€  

Rabo de toro estofado al vino tinto de Madrid con puré cremoso de patatas…………………..   18,95€  

Secreto de cerdo blanco confitado y a la parrilla con chimichurri y patatas fritas………………   18,40€  

ARROZ Y PASTA   

Arroz cremoso del Delta con ragout de boletus, queso ahumado Pría y romero fresco………..   14,95€  

Espaguetis salteados con setas y espárragos verdes con virutas de quesito rico, rico………..   12,45€  

              PESCADOS 
Corvina a la plancha sobre patatas panaderas y ajitos fritos de Perales De Tajuña…………….   19,95€  

Bacalao al horno con verduras asadas de la zona y alioli de tomatitos secos……………………   23,45€  

 
  POSTRES 
Brownie caliente con helado de vainilla y chocolate fundido…………………………………………    6,95€  

Coulant de chocolate intenso con helado de yogur con frutos rojos………………………………..    6,95€  

                (postres elaborados con chocolates Trapa)   

Hojaldre fino de manzana con helado de canela……………………………………………………..    6,85€  

Tarta de queso al horno con infusión de frutos del bosque………………………………………….    6,95€  

Helados caseros………………………………………………………………………………………….    4,65€  

   

Servicio de pan (por comensal) …………………………………………………………………………    1,55€  

 
                
                                                                                 Disponemos de cartas con alérgenos 

                                                                                             


